
CATÁLOGO DE
PRODUCTOS



NUESTRA HISTORIA
Panaderías El Mimbre es una empresa Malagueña dedicada a la fabricación 
de pan tradicional con orientación a productos saludables y ecológicos, 
ubicada en el Parque Tecnológico de Andalucía.

Nació en Álora en1974 y, desde sus inicios, ha mantenido su compromiso 
en la elaboración de un PAN de calidad. Su pan se elabora cada día en su 
fábrica bajo la supervisión de maestros panaderos que, con materias primas 
de primera y unos cuidadosos procesos, se preocupan por obtener un pan con 
sabor de antes, así como, una gran variedad de productos y soluciones para 
distintos tipos de consumo.

Un equipo humano que trabaja de forma constante e innovadora buscando el 
compromiso para elaborar un producto excelente.



El origen de El Mimbre, así como una arraigada tradición 
panadera generan la amplia variedad de panes tradicionales 
que se elaboran en nuestra fábrica diariamente.

Algunos de ellos, como los panes candeales, producidos con 
harina de trigo candeal, de miga blanca y esponjosa, sin 
alveolos y de corteza suave y crujiente. Otros, como el Pan 
Perote, originario de Álora, elaborado con harina de trigo recia, 
ideal para las populares sopas perotas o para deliciosas tostas.

PANESTRADICIONALES



PANESTRADICIONALES

PAN PEROTE BOLLO 1000g
REF. 03012017

PAN PEROTE BOLLO 500g
REF. 03012016

PAN CASTILLA 450g
REF. 03152050

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

10 uds
180º/15 min
4x6=24
28 cm

22 uds
180º/15 min
4x6=24
23 cm

18 uds
180º/15 min
4x6=24
18 cm

PAN PEROTE TOSTA REBANADO 
1.250g

REF. 03013015
Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

4 uds
Descongelar
8x6=48
20 cm



PANESTRADICIONALES

PITUFO CANDEAL 80g
REF. 03155010

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

80 uds
190º/10 min
4x6=24
14 cm

MOLDE BLANCO 800g
REF. 50501801

MOLDE INTEGRAL 800g
REF. 50501800

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

8 uds
Descongelar
6x7=42
28 cm

8 uds
Descongelar
6x7=42
28 cm

PAN PIÑITA ANDALUZA 120g
REF. 03154010

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

60 uds
190º/10 min
4x6=24
16 cm

PAN PIÑA CANDEAL 250g
REF. 03153062

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

30 uds
180º/15 min
4x6=24
25 cm



PANESTRADICIONALES

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

28 uds
180º/15 min
4x6=24 
37 cm

BARRA DE VIENA 220g
REF. 03303200

VIENA MALAGUEÑA 120g
REF. 03304010

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

52 uds
190º/12 min
4x6=24
24 cm

PITUFO DE VIENA 80g
REF. 03305010

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

80 uds
190º/10 min
4x6=24
14 cm

CAPRICHO DE VIENA 40g
REF. 03306040

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

90 uds
190º/3 min
8x6=48
10 cm

PAN CRESTA 50g
REF. 03306041

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

100 uds
190º/3 min
8x6=48
7,5 cm



PANESTRADICIONALES

MOLLETE CAMPERO  
DE MÁLAGA 150g

REF. 03213910
Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

40 uds
Descongelar
4x6=24
15 cm

MOLLETE DE MÁLAGA 
100g

REF. 03214510
Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

70 uds
Descongelar
4x6=24
12 cm

MOLLETE PEQUEÑO 
DE MÁLAGA 50g

REF. 03216010
Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

60 uds
Descongelar
8x6=48
9 cm

HAMBURGUESA BRIOCHE 100g
REF. 03304300

MINI BRIOCHE 50g
REF. 03304303

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

24 uds
Descongelar
8x6=48
12 cm

30 uds
Descongelar
8x6=48
8 cm

PAN PEPITO 140g
REF. 03305050

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

25 uds
Descongelar
8x6=48
23 cm



PANESTRADICIONALES

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

80 uds
Descongelar
6x8=48
8 cm

40 uds
Descongelar
6x8=48
10 cm

BOLA DE PIZZA 200g 
REF. 03903300

BOLA DE PIZZA 350g
REF. 03902700

BOLA DE PIZZA 550g
REF. 03901900

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

25 uds
Descongelar
8x6=48
11,5 cm



PANESTRADICIONALES

MEDIA GALLEGA 130g
REF. 03223900

MINI GALLEGA 80g
REF. 03224900

GALLEGUITA 40g
REF. 03226040

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

40 uds
180º/12 min
4x6=24
27 cm

72 uds
190º/10 min
4x6=24
17 cm

72 uds
190º/3 min
8x6=48
13 cm

BARRA GALLEGA 240g
REF. 03223060

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

24 uds
180º/15 min
4x6=24
39 cm



PANESTRADICIONALES

HOGAZA INTEGRAL 50% 
450g

REF. 03102050

MOLLETE INTEGRAL 40%  
DE MÁLAGA 100g

REF. 03104910

MINI GALLEGA INTEGRAL 40% 
80g

REF. 03104900

PITUFO INTEGRAL 40% 80g
REF. 03105010

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

20 uds
180º/15 min
4x6=24
17 cm

70 uds
Descongelar
4x6=24
12 cm

72 uds
190º/10 min
4x6=24
16 cm

80 uds
190º/10 min
4x6=24
13 cm

BARRA INTEGRAL 40% 220g
REF. 03103200

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

28 uds
180º/15 min
4x6=24
30 cm

PITUFO DE SOJA 20% 80g
REF. 03245010

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

80 uds
190º/10 min
4x6=24
11,5 cm



SALUDABLESESPECIALES

Hemos desarrollado una gama de panes saludables ricos en 
semillas y con propiedades beneficiosas para nuestra salud.

Multicereales, sojas, integrales,… en formatos diferentes para 
adaptarlos a sus necesidades.Una amplia gama que introduce 
panes tiernos hechos artesanalmente llenos de sabor.

Nuestra gama de productos saludables está elaborada con 
masas madre.



SALUDABLESESPECIALES

HOGAZA DE CENTENO 20% 
400g

REF. 03272200

MOLDE DE CENTENO 100% 
500g

REF. 03272010

HOGAZA PAYÉS 600g  
LARGA FERMENTACIÓN 

REF. 03051900
Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

10 uds
180º/15 min
8x6=48
16 cm

21 uds
Descongelar
8x6=48
17,5 cm

12 uds
180º/20 min
4x6=24
19 cm

PAN DE TRIGO DURO CON 
QUINOA 400 g
REF. 03282200

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

10 uds
180º/15 min
8x6=48
21 cm

PAN ALEMÁN 400g
REF. 03262800

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

10 uds
180º/15 min
8x6=48
22 cm

CHAPATA ALEMÁN 70G
REF. 03265010

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

35 uds
190º/10 min
8x6=48
14 cm



SALUDABLESESPECIALES

HOGAZA MULTICEREAL 400g
REF. 03250220

CAPRICHO MULTICEREAL 30g
REF. 03250650

PAN DE TRIGO Y AVENA 
GERMINADO 30% 400 gr 

REF. 03192235

BARRITA MULTICEREAL 120g
REF. 03250410

CHAPATA MULTICEREAL 70g
REF. 03250510

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

8 uds
180º/15 min
8x6=48
18 cm

88 uds
190º/3 min
8x6=48
7 cm

10 uds
180º/15 min
8x6=48
21 cm

24 uds
190º/10 min
8x6=48
21 cm

35 uds
190º/10 min
8x6=48
14 cm

MOLLETE DE CENTENO 30% 
100g

REF. 03272010
Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

70 uds
Descongelar
4x6=24
12 cm



PANESECOLÓGICOS

Nuestra variedad de productos ecológicos está certificada 
desde hace más de 15 años por el Comité Andaluz de 
Agricultura Ecológica (CAAE), que garantiza el uso de 
materias primas libres de fertilizantes y herbicidas, 
y obtenidas de cultivo ecológico con el uso de abono 
orgánico.

Los panes ecológicos se caracterizan por su sabor y aromas 
intensos, además de aportar beneficios para nuestra salud por 
su composición y proceso de elaboración. Ideal para aquellas 
personas que apuestan por dietas saludables y ecológicas.

Nuestros panes ecológicos están elaborados con masa madre 
ecológica.



PANESECOLÓGICOS

HOGAZA DE ESPELTA  
INTEGRAL 40% ECOLÓGICO 400g

REF. 03702235

PAN DE CAMPO ECOLÓGICO 
400g

REF. 03702200

VIENA MALAGUEÑA 
ECOLÓGICA 120g

REF. 03704010
Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

12 uds
180º/15 min
8x6=48
17 cm

9 uds
180º/15 min
8x6=48
26 cm

52 uds
190º/10 min
4x6=24
23 cm

PITUFO DE ESPELTA
INTEGRAL 20% ECOLÓGICO 90g

REF. 03704530

PAN DE TRIGO INTEGRAL 100% 
ECOLÓGICO 400g

REF. 03702210
Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

40 uds
190º/10 min
8x6=48
12 cm

14 uds
180º/15 min
8x6=48
20 cm

MOLLETE DE MÁLAGA 
ECOLÓGICO100g

REF. 03704510
Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

70 uds
Descongelar
4x6=24
12 cm



PANESECOLÓGICOS

PAN DE CENTENO 30% Y 
SEMILLAS 11% ECOLÓGICO 400g

REF. 03702220
Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

11 uds
180º/15 min
8x6=48
22 cm



MOLLETES
Nuestra gama de 

MOLLETE CAMPERO  
DE MÁLAGA 150g

REF. 03213910
Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

40 uds
Descongelar
4x6=24
15 cm

MOLLETE DE MÁLAGA 
100g

REF. 03214510
Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

70 uds
Descongelar
4x6=24
12 cm

MOLLETE PEQUEÑO 
DE MÁLAGA 50g

REF. 03216010
Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

60 uds
Descongelar
8x6=48
9 cm

MOLLETE INTEGRAL 40%  
DE MÁLAGA 100g

REF. 03104910
Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

70 uds
Descongelar
4x6=24
12 cm

MOLLETE DE CENTENO 30% 
100g

REF. 03272010
Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

70 uds
Descongelar
4x6=24
12 cm

MOLLETE DE MÁLAGA 
ECOLÓGICO100g

REF. 03704510
Unidades caja
Cocción
Paletizaje
Largo

70 uds
Descongelar
4x6=24
12 cm



C/ Graham Bell nº 6
Parque Tecnológico de Andalucía

T. +34 952 02 86 02 / 628 35 42 30
www.elmimbre.com · elmimbre@elmimbre.com


